
这个实验的关键点，在于材
料的选择和使用。我们先用量杯，
量取 240 毫升的清水。将清水倒
入可以在微波炉中加热的透明水
杯之中。

在水杯中加入 400 克砂糖。
砂糖加入之后，不会完全溶解在
水中，水杯中可能会出现浑浊的
现象。

将盛有砂糖的水杯搅拌均匀
后放入微波炉中，高火加热30秒。
这个时候，液体会呈现为澄清的
透明液体，杯子底部不断有气泡
升腾而出。将水杯拿出放置，等
待其自然冷却。（注意：防止烫伤）
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什么？糖水也可以做万花筒？会不会太甜蜜了？万花筒你玩过吧？转一转万花筒，就会出现不同的花样世界。我们今
天就尝试足不出户，用糖水来制作一个万花筒。

玩转糖水万花筒
撰文 / 段玉佩

砂糖，2片偏振片，可以在微波炉中加热的透明水杯，量杯，手电，干净的玻璃片，清水。
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将准备好的两片偏振片拿出来，打开手电
筒，让一个偏振片放置在手电筒的光源之前，然
后转动另外一个偏振片，观察会有什么现象出
现。透过第二个偏振片观察手电筒的光源，你会
看到随着第二个偏振片的转动，在偏振片上会出
现不同的颜色。

将手电筒垂直桌面放置，然后在光源之上放置
干净的玻璃片，再放置一个偏振片，接着将盛有糖
水的水杯放置在这个偏振片上，打开手电筒电源，
再在水杯之上放置第二个偏振片，观察会有什么现
象出现？你将会看到糖水万花筒！
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实验原理

我们在电影院看 3D 电影的时候其实就使用过偏振片，左右两眼通
过不同透光特点的偏振片，还原不同角度看到的影片，就让我们形成了
立体感觉。而在我们的这个实验中，偏振片使得透过糖水的光线发生了
偏转，当到达你的眼中的时候，就形成了类似万花筒般的感觉。

这个实验之所以用糖水，是因为糖的加入，使得水中的溶质增多，
导致水溶液的折射率变大。光在糖水中穿过比从清水中穿过时，更容易
发生散射，折射角度也更大，呈现出来的“万花筒”效果，也就更加的
明显了。现在，还等什么？就在家里做一个甜甜蜜蜜的糖水万花筒吧。

实验升级

将糖水换成别的液
体，比如盐和味精等，还
会有万花筒的现象出现
吗？你可以尝试一下。
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